
ENTRÉES  

 

La tarte fine, oignons rouges confits au miel des Alpes, misticanza et petits 
légumes 

23 

Œuf de la ferme Monteiller, barbe de moine, écume de fromage  

et croûtons de focaccia maison 

19 

Risotto “ Aquarello Bio”  au safran suisse, guanciale  

et raclette de Cordonier 

29 

Vol au vent, l’authentique aux champignons de Paris avec sa béchamel 

 et petits légumes 

24 

Crème de panais à la vanille de Madagascar et crumble de parmesan 

18 



Assiette traditionnelle du Valais 

(1 ou 2 personnes) 

34 

PLATS 

 

Le « végé » mélange de textures de carottes, betteraves et oranges 

26 

 

Le skrei sauvage, sauce soja - miel et ail noir, petits légumes  

et pommes de terre à la peau 

41 

 

Le poulpe tendre et grillé, salade tiède de pommes de terre en persillade 

et aïoli maison 

39 

 



Burger L’Opale façon « pulled beef », raclette de la ferme Cordonier, sauce 
fumée maison, laitue et oignons rouges confits  

34 

Tendrons de veau, sauce crémeuse à la sauge, purée de patates douces et 
légumes sautés aux herbes 

42 

 

L’agneau confit cuit en basse température 12 heures 

 et servi avec ses légumes de cuisson  

39 

 

Perches traditionnelles de L’Opale, sauce tartare 

et mesclun de saison 

42 

 

 

Provenances des mets : Viande : Suisse, France, Poisson : Suisse, France, Norvège 



 

 
POUR LES ARTISTES JUSQU’À 12 ANS 

 
 

 
 
 
 

Bâtonnets de concombre et carotte 
 

9 
 
 

Orecchiette sauce tomate ou bolognaise 
 

12 
 
 

Croquettes de poisson du moment, petits légumes et frites 
 

15 
 
 

Pièce de bœuf du moment, petits légumes et frites 
 

15 

 



 

DESSERTS 

 

L’ananas : en différentes déclinaisons 

14 

Le chocolat : cœur fondant, tuile, mousse chocolat blanc 

(15 minutes) 

16 

Crème double de la Gruyère et meringues mais… aux kiwis 

14 

Assiette de fromages de la région 

18 

Glaces artisanales, la boule au choix 

4 

Dessert du jour 

8 



 

NOS GLACES DE L’ARTISAN GLACIER 

 
 
 
 
 

- Framboise 
- Abricot 
- Poire 
- Fraise 
- Pamplemousse rose 
- Cannelle 
- Orange 
- Vanille soja 
- Thé menthe marocaine 
- Vanille 
- Pistache de Sicile 
- Bacio (chocolat - noisette) 
- Chocolat 
- Verveine 
- Caramel beurre salé 
- Café 

 

Tous nos prix sont indiqués en francs suisses, TVA incluse 


